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Des Saveers |

([ractewr ,

P loa picced frocded

Madeleine salée au pesto crémeux de chevre frais de nos Fermes, dclat

de magret fume

Pain loagnat aux poivrons confits, roquette et pastrami de boeuf

Panna cotta de potiron conFit, huile de noisettes gri”ées et crumble

parmesan noisettes

Macaron maison au foie gras

Navette noire au Fromage fais saumon gravlax et picHes d1oignon

rouges

Panna cotta de Féves au curry, tomates comCites, éclat de chorizo cular

Clafoutis de carottes au cumin, nuage au papril(a fums, pétoncles

safranées

Dans sa tarte]ette, crémeux (Je pois verts, elflceui”é de Iorésaola

Klulo sandwich au Fromage Frais, condiment savora, roquette, roti de

dinde cuisson basse température

Pain bretzel aux céréales, fuseau lorrain et Tomme du Saintois

Roll's brioché au guacamole Iégérement épicé et truite fume

Ma|<i au tartare de Iégumes, crevettes aux épices tha'l' et perles de Yuzu

Wraps condiment savora, roti de beeuf et cruditss

Mini cannelé salé au crémeux de poivrons confits et picHes de poivrons

goutte

Finger de gauFre de pomme de terre, créme de patate douce aux

agrumes et gingemlore, chair de crabe

Moelleux aux légumes verts, mousse de Ioutternut, sclat de graines de

courges

Comme un mi”epeuiHe, pain suédois crchités, thon, oeuf de caille

Créviche de cabillaud et mangue en verrine, sclat de chips de tacos

croustillantes

Sucette de foie gras en gelée de mangue, pain d'épices Fagon pain perdu
C)toa petita pled

Pain surprise 60 toasts : 30 €

Pain nordique surprise 30 toasts: 16 €

Foie gras maison ZBOg: 3b euros
Saumon gravlax sous vi&e 250g : ]8 euros

Nos pieces cocktails

) oa piéced chawded

Burger coloré au beeuf lorrain et tomme du
saintois
Cassolette de pétoncles aux Iégumes confits
; sauce safranée
En cocote, cromesqui de canard confit aux
herbes Fra?c'nes, sur sa poélée d’asperges et
feves roties au beurre persi”é
En cocotte, risotto de céleri crémeux au
parmesan et tomates comfites, St Jacques
snackée et son hui]e verte
Crevettes en tempura
Mini quic]we lorraine
Mini quiche saumon et tomates confites
Mini paté lorrain

CPloa réductiond dectéed

Mini cannelé de Bordeaux

Palet breton au crémeux citron

Ganache chocolat grand cru servi sur sa
coque croustillante

Financier pistache crémeux passion
Tartelette Fagon créme brulée et sa
framboise

Mini chou crémeux vanille bourbon

En verrine panna cotta aux fruits exotiques,

coulis de mangue




